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INSTITUTO MATO-GROSSENSE DA CARNE

CONCURSO N2 001/2022/IMAC

Modalidade CONCURSO
Tipo de licitagao Melhor Técnica
Data da realizagao Conforme Cronograma disposto no Anexo |

1. DO PREAMBULO

|

1.1. O Instituto Mato Grossense da Carne - Imac, pessoa juridica de direito privado, sem fins lucrativos, criado
pela Lei Estadual n® 10.370/2016, inscrito no CNPJ n°® 25.264.440/0001-87, com sede proviséria no Quartel
Coworking, sito Av. S3o Sebastidio, 3567a — Quilombo, Cuiabd - MT, 78045-000, através de sua COMISSAO DE
AVALIACAO, nomeada pela Portaria n2 04, de 01 de agosto de 2022, torna publica a realiza¢do de licitagdo na
modalidade CONCURSO do tipo MELHOR TECNICA, em conformidade com o art. 51 do Regulamento de
Aquisi¢des e ContratacGes do Imac.

2. DO OBIJETO

2.1. O concurso tem por objetivo a promocgdo da carne do Estado de Mato Grosso, por meio da eleicdo de um
corte bovino inovador, original, versatil, economicamente viavel, cujo nome estabelecido é “MT Steak”.

3. DAS CONDICOES DE PARTICIPACAO

|
2

3.1. Poderdo participar deste concurso quaisquer interessados maiores de 18 (dezoito) anos de idade, residentes
e domiciliados no estado de Mato Grosso, sem impedimentos legais, que atenderem a todas as exigéncias
constantes deste Edital e seus Anexos.

3.1.1. Sera admitida a inscricdo de estrangeiros em situagdo regular, que possuam Registro Nacional de

Estrangeiro (RNE) emitido ha pelo menos 02(dois) anos, desde que atendidas as condi¢Ges estabelecidas.

3.2. Os concorrentes deverdo acessar diariamente o seu e-mail, a fim de tomar ciéncia acerca de comunicados
com referéncia a eventuais alteracdes.

3.3. E vedada a participacdo no presente concurso, seja na condicdo de responsaveis técnicos, coautores,
colaboradores, integrantes de equipe, consultores ou similares, aqueles que a partir de 30(trinta) dias antes
da data de langcamento do concurso se enquadrem em alguma das situacdes:

3.3.1. Serintegrante do quadro de pessoal do Imac;

3.3.2.  Ser prestador de servigos terceirizados do Imac;

3.3.3.  Serintegrante da Comissdo Avaliadora ou Julgadora;

Ser cbnjuges/companheiros e parentes diretos no grau civil e/ou sécios das pessoas listadas nos subitens
anteriores.

3.4. Serdo considerados inscritos neste concurso todos aqueles que atenderem aos requisitos deste Edital,
preencherem corretamente as informagdes do formulério de inscricdo eletrénico que enviarem (em meio
eletrénico) o comprovante da inscricdo e que receberem o comunicado de homologacdo da inscricdo,
conforme procedimentos indicados na pagina oficial do concurso: https://Imac.agr.br/concurso-mt-steak-

Imac/

4. DAS INSCRICOES

|

4.1. Ainscricdo devera ser efetuada, de forma gratuita e exclusivamente, nas formas previstas neste Edital, via
internet, no endereco eletrénico: https://imac.agr.br/concurso-mt-steak-imac/, no periodo entre a 00:01
(meia noite e um minuto) do 28/10/2022 até as 23:59 (vinte e trés horas e cinquenta e nove minutos) do dia
28/11/2022, horario oficial de Mato Grosso.

4.2. Antes de efetuar a inscricdo, o concorrente deverd tomar conhecimento deste edital e de seus anexos, de
modo a certificar-se de que conseguira atender os requisitos exigidos.
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4.3. Ainscricdo devera ser realizada mediante os seguintes procedimentos:

4.3.1. Preencher o formulario eletrénico de inscricdo informando dados gerais do concorrente como: nome

completo, Cadastro de Pessoas Fisicas - CPF, endereco completo, telefone, e-mail, atuagdo profissional,

anexando ao formuldrio os documentos listados abaixo, sendo que estes ndo poderdo exceder o tamanho
maximo de 5MB, identificado com o nome completo do candidato.

Arquivo em .pdf, JPEG ou PNG do Registro Geral (RG) ou documento de identidade equivalente;

Arquivo em .pdf, JPEG ou PNG do CPF; e,

Arquivo em .pdf, JPEG ou PNG do comprovante de residéncia;

Encaminhar link do video que apresente a proposta do corte, elaborada em observancia aos parametros

estabelecidos nos itens 6.1.3.1 e seguintes desse Edital.

4.3.2. Os documentos descritos no item 4.3.1 “a” e “b” poderdo ser substituidos pela Carteira Nacional de
Habilitacdo (CNH), desde que esta contenha as informacdes pertinentes.

4.3.3. Todos os documentos deverdo ser enviados de uma Unica vez, ndo se admitindo complementagao,
suplementacdo, inclusdo e/ou substituicdo destes, durante ou apds os periodos estabelecidos neste
Edital.

4.4, Cada concorrente podera enviar apenas 01 (um) link de 01 (um) video, sendo esse controle efetuado pelo

CPF inscrito.

4.4.1. Osconcorrentes, no ato dainscricdo, assumem o compromisso de manter em carater sigiloso o contetddo
do video e as caracteristicas do corte até o momento da divulgacdo e promocado dos resultados, sob pena
de desclassificacao.

4.4.2. Osconcorrentes declaram que no momento de sua inscricdo ndo tém e ndo terdo em seu video conteldo
inapropriado, conforme disposto nas diretrizes deste edital.

4.4.3. Noato dainscri¢cdo o candidato autoriza o uso por parte do Imac, a exposicdo e publicacdo dos cortes de
carne, em midias de todos os tipos, inclusive as afeitas ao concurso, sem fins comerciais e sem 6nus para
nenhuma das partes.

4.5. O sistema enviard um e-mail de confirmagdo de encaminhamento/recebimento da inscricdo.

4.5.1. AsinscricGes serdo avaliadas e homologadas por meio eletrénico, sendo que a comunicagdo sera enviada
para o endereco eletrénico fornecido no ato da inscricdo, bem como ficara disponivel para visualizagdo
no endereco eletrénico: https://imac.agr.br/concurso-mt-steak-imac/

4.6. So serdo consideradas validas as inscricdes em que forem informados os dados completos e corretos, sendo
de total e exclusiva responsabilidade do interessado a insercdo destes dados, ciente que qualquer
irregularidade na inscricdo poderd acarretar a eliminacdo do concorrente.

4.7. Ainscricdo do interessado, por si s, implicara declaracdo de conhecimento e aceitacdo integral das normas
e condicBes estabelecidas neste edital e das bases deste concurso, incluindo todas as suas condices de
participacdo e resolugBes de consultas, bem como eventuais aditamentos, comunicagles, instrucdes e
convocacgdes relativas, em relagdo as quais ndo poderd o concorrente alegar desconhecimento.

4.8. O tratamento de dados pessoais dos concorrentes inscritos neste concurso encontra-se em conformidade
com a Lei Federal n? 13.709, de 14 de agosto de 2018 — Lei Geral de Protecdo a Dados Pessoais — LGPD.

5. DA COMUNICACAO

5.1. O endereco eletrdnico: https://imac.agr.br/concurso-mt-steak-imac/ e o e-mail: comissao@imac.agr.br sdo

os canais oficiais de comunicagdo do concurso.

51.1. E de inteira responsabilidade do concorrente acompanhar o endereco eletrdnico:
https://imac.agr.br/concurso-mt-steak-imac/, previsto neste edital bem como seu e-mail pessoal
cadastrado no ato da inscricdo.

5.1.2.  Em hipdtese alguma haverd informacdo a respeito de datas, locais e horarios de realizacdo do concurso
por telefone.

5.2. As consultas e duvidas relativas ao edital, deverdo ser encaminhadas por meio eletrénico, através do e-
mail: comissao@imac.agr.br, durante o periodo definido no Anexo I.

5.2.1. A Comissdo de Avaliacdo fard o registro e a analise das consultas e duvidas, formulard e enviard as
respostas em um prazo de 48 (quarenta e oito) horas, contadas em periodo de dias Uteis, ndo sendo
considerados os finais de semana, recessos e feriados.

5.3. As respostas as consultas, duvidas e pedidos de esclarecimentos serdo divulgadas e disponibilizadas, por

Qo0 oo
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meio da internet, no enderego eletrénico: https://imac.agr.br/concurso-mt-steak-imac/, a partir das
datas definidas no Anexo I, sem identificacdo do consulente.

Todas as respostas passardo a fazer parte integrante das bases do concurso e serdo levadas a
conhecimento da Comissdo Avaliadora.

E de exclusiva responsabilidade dos concorrentes consultar periodicamente o contetido apresentado nos
enderecos dispostos nos itens 4.1. e 5.3.

N&o serdo atendidas consultas ou pedidos de esclarecimentos por meios distintos dos estabelecidos no
presente edital e, tampouco, aqueles solicitados fora do prazo estabelecido no Anexo I.

61. O concurso sera realizado em 02 (duas) etapas:

6.1.3.

6131

Sm o a0 oy

6132

Etapa | — Serdo classificados 50% (cinquenta porcento) dos inscritos que obtiverem as maiores
pontuacdes, sendo que os 05 (cinco) primeiros seguirdo para a Etapa Il do concurso;

Etapa Il — Ranqueamento dos 05 (cinco) videos classificados na Etapa |.

A Etapa | consiste na classificagdo dos 05 (cinco) melhores videos entre todos os enviados pelos
concorrentes devidamente habilitados.

Os concorrentes que desejarem participar desta etapa, deverdo apresentar, no ato da inscricdo, previsto
no Anexo |, indicagdo do link do video publicado em plataforma on-line de compartilhamento de video
denominada Youtube, de forma ndo listado, com acesso restrito para Comissao Avaliadora do Imac.
Para proposicdo do corte, a ser disponibilizado em video, o concorrente devera levar em conta os critérios
de julgamento previstos no item 7.11. deste Edital.

Para a gravacdo do video a ser disponibilizado pelo concorrente junto a inscri¢do, o concorrente devera
se atentar para atender as seguintes especifica¢des:

Apresentar corte de autoria do prdoprio concorrente;

Estabelecer claramente de qual parte da carcaca o corte foi obtido;

Apresentar em detalhes o corte de carne que sera proposto para representar o Estado do Mato Grosso;
Apresentar o passo a passo para obtencdo do corte de forma clara e didatica;

Ter a duragdo maxima de 05 (cinco) minutos;

Ter boa visibilidade que permita identificar todos os procedimentos executados no preparo do corte;
Em caso de utilizacdo de celular, filmagem obrigatoriamente na posicdo horizontal;

E facultado ao concorrente narrar de forma técnica ou exemplificativa os procedimentos executados no
video;

Sera vedado no conteudo do video, sendo o candidato eliminado: cunho obsceno, ofensivo, imoral,
racista, discriminatorio, com teor ilicito, maus tratos com animais e com imagens que sugiram ou
estimulem atos que possam colocar em risco a saude, seja esta fisica ou psicoldgica, seguranca e vida de
qualquer pessoa.

62. A Etapa Il consiste no ranqueamento dos cortes bovinos mais inovadores, originais, versateis e
economicamente viaveis dentre os 05 (cinco) cortes classificados na Etapa I, pela Comissdo Julgadora, que é
composta por membros notaveis do segmento.

6211  Os videos selecionados na primeira etapa serdo encaminhados ao frigorifico parceiro pré-selecionado
pela Comissdo Avaliadora do Imac para desenvolver os cortes finalistas que serdo julgados na Etapa Il,
além de elaborar as fichas técnicas sob a coordenacdo da Comissdo Avaliadora responsavel por este
Edital.

6212 Os classificados selecionados na primeira etapa participardo de um ou mais eventos, conforme o Anexo
I, em data(s) a ser(em) definida(s) pela Comissdo Avaliadora.

6.2.1.2.1. E obrigatéria a participacdo do candidato no evento de preparacdo, ao vivo, do corte inscrito no

concurso.

6.2.1.2.2. Os candidatos somente poderdo utilizar os insumos, recursos e cortes disponibilizados pelo Imac,

sendo vedada a utilizacdo de utensilios préprios;

“un

6.2.1.2.3. Os cortes disponibilizados para preparagdo ao vivo serdo conforme dispostos no item 7.8 alinea “a”.

6213

O Imac, tdo logo definidas as datas de realizacdo da Etapa Il, dard publicidade ndo so6 aos classificados
mas também a todos os interessados, por meio de publicacdo nos canais oficiais do concurso, previstos
neste Edital.
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62.14. O evento sera filmado para composicdo de um documentario, que sera divulgado em plataforma e data

a serem definidas pelo Imac. Ficam os classificados cientes, desde ja, que a sele¢do para a Etapa Il implica
na autorizacdo de uso da sua imagem, nome e som de voz, para os fins ora dispostos, bem como que
deverdo se comprometer em manter em sigilo o resultado do concurso até a publicacdo do quarto
episodio do documentdrio. A ndo observancia ou descumprimento das condicBes ora estipuladas
poderdo implicar na desclassificagdo do concorrente.

6.2.2. Uma vez preparado e maturado os cortes eleitos para prosseguirem, segundo especificacdo estabelecida

no video do concorrente, serdo preparados pelos concorrentes durante o evento especificado no item
supra, em estabelecimento pré-definido pelo Imac, sob supervisdo de um chefe de cozinha.

6221. Todos os cortes deverdo estar identificados de acordo com o finalista, sem que a Comissao Julgadora

tenha acesso.

6.2.3.  Os cortes deverdo ser apresentados observando-se a formatacdo indicada e avaliados nos termos deste

Edital e das bases do concurso, conforme procedimentos apresentados no item 7 - Do Julgamento.

6231  Osconcorrentes tém liberdade para criagdo de seus cortes, respeitadas as exigéncias deste concurso.
6.2.4. Olmac ndo se responsabiliza, guando os motivos de ordem técnica ndo lhes forem imputaveis, por falhas

7.

71

72.

73.

74.

75.

76.

77.

de comunicagdo, de internet, congestionamento de linhas de comunicacdo, uploads, tamanhos e
formatos de videos ou arquivos, problemas de ordem técnica nos computadores utilizados pelos
concorrentes, bem como por outros fatores alheios que impossibilitem a transferéncia dos dados.

DO JULGAMENTO

Caberd a Comissdo Avaliadora na Etapa | e a Comissdo Julgadora na Etapa Il a avaliagdo dos cortes
concorrentes e a decisdo sobre os finalistas, eventuais menc¢Bes honrosas, corte vencedor e demais
premiados, bem como eventuais desclassificacdes, com base neste Edital e nas bases do concurso.

A composicdo da Comissdo Avaliadora e Comissdo Julgadora possuem diferentes composi¢cbes sendo
nominadas em forma de publicacdo estabelecidas no item 11.

No ato da instalagdo da Comissdo Julgadora na Etapa Il, a Comissdo Avaliadora colocard a sua disposi¢cdo os
documentos que integram as bases do concurso, sendo as decisGes registradas na ata de julgamento.
Cabera a Comissdo de Avaliagdo, com o auxilio de eventuais consultores, o monitoramento dos aspectos legais
e normativos do procedimento de julgamento e o apoio técnico e logistico a Comissdo Julgadora no
desempenho de suas tarefas.

As sessGes da Comissdo Avaliadora e Comissdo Julgadora deverdo ser registradas em ata final de julgamento,
sob a relatoria designada por cada Comissdo em publicacdo, em que constardo: data, hora, local,
procedimentos e pareceres sobre os cortes finalistas, eventuais menc¢&es honrosas, premiados e vencedor.
A Comissdo Julgadora terd composicdo distinta da Comissdo Avaliadora, visando assegurar a total
impessoalidade ao processo.

O corte ranqueado em 12 (primeiro) lugar ao final da Etapa Il serd nomeado como MT STEAK, devendo essa
denominagdo somente ser utilizada ao estilo do corte vencedor do concurso e obrigatoriamente com
produzido com matéria prima (o animal) e processado (a carne) no Estado de Mato Grosso. Fica o vencedor
ciente, desde ja, que o corte escolhido como vencedor devera representar o Estado de Mato Grosso como
produto bovino, de forma que todo e qualquer direito sobre a criacdo desse corte devera ser transferido pelo
concorrente ao Imac, por meio de instrumento préprio que sera formalizado em decorréncia do resultado do
presente concurso.

7.7.1. Osdemaisranqueados ao final da Etapa Il poderdo ser utilizados, a qualguer momento, a critério do Imac.

78.

Ficam cientes, desde ja, que os demais cortes poderdo representar o Estado de Mato Grosso como
produto bovino, de forma que todo e qualquer direito sobre a criacdo desse corte deverd ser transferido
pelo concorrente ao Imac, por meio de instrumento proprio que sera formalizado em decorréncia do
resultado do presente concurso.

Na participacdo da Etapa |, os materiais enviados para andlise pelos concorrentes devem considerar as

especificagdes a seguir:

a. Caracteristicas da carcaca para execugdo do corte na Etapa Il — Na execugdo do corte para o preparo na
Etapa Il serdo consideradas as seguintes caracteristicas de carcaga, disposta no quadro abaixo:

SEXO INTEIRO | CASTRADO FEMEA
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DENTICAO O DENTE | O-4 DENTES | 0-4 DENTES
PESO 16-23@ 16-23@ >14@
COBERTURA DE GORDURA Acima de 6mm
pH <5,8
Maturagdo apds embalado Minimo de 10(dez) dias

b. Caracteristicas de viabilidade e economicidade - Os cortes concorrentes serdo avaliados quanto a
regularidade da oferta desse tipo de animal no estado do Mato Grosso, o rendimento de desossa quando
da implementacdo do corte e sua viabilidade econémica para todos os players do mercado (produtor,
indUstria e varejo), bem como quanto a possibilidade de agregacdo de valor pelas indUstrias e pelo varejo.
b.1) Aspectos técnicos a considerar - No Brasil se divide a carcaga em traseiro, dianteiro e ponta de
agulha, serrando na 52 (quinta) costela e deixando o quarto dianteiro com 05 (cinco) costelas e o quarto
traseiro com 08 (oito) costelas, ou tirando o dianteiro com as devidas 05 (cinco) costelas e deixando o
traseiro junto com a ponta de agulha, tradicionalmente conhecido como traseiro capote. O corte precisa
se encaixar em um desses padrdes ja admitido pelas indUstrias brasileiras. (Figura 1).

QUARTO PONTA DE QUARTO
TRASEIRO AGULHA DIANTEIRO
a’ \

Figura 1 — Divisdo da carcaga pelas industrias frigorificas brasileiras

a. Caracteristicas de inovagdo — Os cortes concorrentes serdo avaliados segundo o aspecto de inovagéo,
ndo sendo dessa forma permitida a apresentacdo de cortes que ja sdo comercializados pelas industrias
frigorificas e acougues tais como picanha, alcatra entre outros.

79. Serdo levados em consideracdo, para julgamento na Etapa |, os seguintes critérios:

Itens de avaliagdo

Critérios ‘

Peso | Pontuagdo

CARACTERISTICAS DA CARCAGA E EXECUGAO DO CORTE

Atributos sensoriais da area da carcaca selecionada para
execugao do corte.

Base do rendimento
de desossa,

considerando as caracteristicas descritas no item 7.8.a.

agregacao.

Rendimento de desossa quando implementado. praticidade e 20% 20
conhecimento para

Agregacdo no processo de maturagao. execugao.

CARACTERISTICAS DE VIABILIDADE E ECONOMICIDADE

Andlise sobre a classe de animal que deu origem ao corte, Potencial de 40% 40
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Viabilidade econémica (produtor, industria e varejo).

Potencial de agregacdo de valor para indUstria e varejo.

CARACTERISTICAS DE INOVAGCAO

Originalidade/criatividade do corte - Capacidade de inovag3o. Inovacdo com base 40% 40
nos cortes existentes
no mercado.
PONTUACAO MAXIMA TOTAL 100

7.9.1. A nota da Etapa | serd registrada por cada avaliador, sendo a nota final, considerada a partir da média
aritmética da quantidade de avaliadores participantes, o que equivale a soma de todas as notas atribuidas
por cada membro da Comissdo Avaliadora, dividida pela quantidade de avaliadores.

7.10. Sera eliminado o candidato que:

b. Apresentar cortes que ja sdo comercializados pelas industrias frigorificas e acougues tais como picanha,
alcatra entre outros.

c. Apresentar video com cunho obsceno, ofensivo, imoral, racista, discriminatdrio, politico, com teor ilicito,
com imagens que sugiram ou estimulem atos que possam colocar em risco a saude, seja esta fisica ou
psicoldgica, seguranca e vida de qualquer pessoa;

7.11. Ocorrendo empate na nota final da Etapa |, sera respeitada a seguinte ordem de desempate:

7.11.1. Maior soma do quesito de Caracteristicas de Inovacgéo;

7.11.2. Maior soma do quesito de Caracteristica de Viabilidade e Economicidade;

7.11.3. Maior soma do quesito de Caracteristica da Carcaca e Execugdo do Corte.

7.12. Em caso em que o empate persistir mesmo depois de aplicados todos os critérios de desempate previstos no

item 7.13, sera classificada a inscricdo mais antiga.

7.13. Os cortes finalistas da Etapa |, participardo da Etapa I, sendo avaliados pelos seguintes critérios:

ITENS DE AVALIAGAO CRITERIOS VALOR % PONTUACAO

CARACTERISTICAS VISUAIS DO CORTE IN NATURA

Coloracdo da Carne.

Coloragdo da gordura.

VISUAIS 20% 20
Espessura e gramatura do corte.

Equilibrio entre gordura, carne e 0sso.

CARACATERISTICAS DE VERSATILIDADE NO PROCESSO DE COCGAO

Diferentes métodos de preparo.

Tempo no processo de cocgado. VERSATILIDADE 30% 30
Perdas no processo de cocgdo.

CARACTERISTICAS SENSORIAIS

Higiene e Seguranca.

Apresentacdo do prético (estética). HARMONIZAGAO 50% 50

Maciez, sabor e suculéncia.

PONTUAGAO TOTAL 100

7.14. A nota final serd obtida somando as notas das Etapas | e I, sendo que a primeira possui peso 1,25 (um e vinte
cinco décimos) e a segunda 0,75 (setenta e cinco décimos).

7.14.1. As fases apresentarem pesos distintos objetivando valorizar as métricas produtivas e minimizar o peso

de quesitos subjetivos.

7.14.2. Ocorrendo empate na nota final da Etapa ll, serd respeitada a seguinte ordem de desempate:

71421. Maior soma do quesito Caracteristicas Sensoriais;

71422. Maior soma do quesito Caracteristicas Inovagao;

71423. Maior soma do quesito Caracteristicas Viabilidade e Economicidade;
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7.15. Em caso em que o empate persistir mesmo depois de aplicados todos os critérios de desempate previstos no
item 7.16.2., sera ranqueada a inscrigdo com melhor colocagdo na classificacdo da Etapa I.

7.16. Ndo ha hierarquia ou carater eliminatério nos critérios de avaliacdo apresentados, apenas pontuacdo, que
deverdo ser apreciados de forma integrada, com enfoque na avaliacdo qualitativa da totalidade da proposta.

7.17. Cada etapa elencada nos critérios de avaliagcdo devera ser pontuada conforme estabelecido nas tabelas, sendo
que ao final da analise de todas as etapas cada membro da comissdo entregara a ficha de avaliagdo de cada
proposta concorrente a Comissdo de Avaliagdo que fara a totalizagdo dos pontos.

7.18. Ao final, a Comissdo Julgadora devera indicar um Unico vencedor, sendo vedado qualquer empate entre os
concorrentes, uma vez que existe regras estabelecidas no Edital para a tratativa do empate.

7.18.1. Osdemais finalistas serdo classificados para as hipoteses de certificacdo, bem como fardo jus a premiacao

estabelecida neste Edital.

7.19. A Comissdo Avaliadora assim como a Comissao Julgadora deverdo denunciar a autoridade superior, qualquer
irregularidade que implique desclassificagdo dos concorrentes ou desobediéncia ao presente Edital e
respectivas bases do concurso.

7.20. As respostas a eventuais recursos apresentados posteriormente devem ser construidas com o apoio da
Comissdo Julgadora.

8. DOS RECURSOS

81. Caberdo, em face dos atos praticados durante o concurso, recursos previstos neste Edital e no Regulamento
de Aquisi¢cdes e ContratagGes do Imac, que deverdo ser enderegado a Comissdo de Avaliacdo via e-mail-:
comissao@imac.agr.br.

82. Dos resultados do julgamento e da fase de habilitacdo do concurso, o concorrente podera apresentar recurso
conforme o prazo disposto no Anexo I, devendo ser encaminhado via e-mail: comissao@imac.agr.br.

83. O recurso contra atos e decisdes tera efeito suspensivo e o seu acolhimento importard a invalidacdo apenas
dos atos insuscetiveis de aproveitamento.

84. A Comissdo de Avaliagdo devera, com o apoio técnico e juridico do Imac, apreciar e julgar eventuais recursos
recebidos.

85. Os autos do processo permanecerdo com vistas franqueada aos interessados na sede do Imac.

86. N&o serdo reconhecidos os recursos interpostos com os respectivos prazos vencidos, bem como aqueles ndo
protocolados nos termos deste Edital.

87. As decisOes referentes aos recursos serdo comunicadas aos concorrentes por meio do endereco eletronico:
https://imac.agr.br/concurso-mt-steak-imac/ assim como serd enviado ao e-mail do recorrente cadastrado
no ato da inscricdo.

88. Se o concorrente for desclassificado/eliminado apds julgados eventuais recursos interpostos, sera convocado
o classificado/ranqueado subsequente.

9. DA PREMIACAO

9.1. Ao final da Etapa Il, além de certificado de participacdo, o Imac premiarad conforme a ordem de classificacdo

de cada concorrente:

9.1.1. 12 colocado: RS 50.000,00 (Cinquenta mil Reais);

9.1.2. 22colocado: RS 30.000,00 (Trinta mil Reais);

9.1.3. 32colocado: RS 10.000,00 (Dez mil Reais);

9.1.4. 42 colocado: 01 (um) kit composto por tabua, faca, garfo, boné, avental e copo térmico;

9.1.5. 52colocado: 01 (um) kit composto por tdbua, faca, garfo, boné, avental e copo térmico.

9.1.6. Os prémios destinados ao 192, 22 e 32 colocados serdo creditados em contas a ser oportunamente
fornecidas pelos concorrentes vencedores.

9.1.7. Os prémios, nos valores liquidos determinados no item supra, serdo entregues livres de quaisquer 6nus,
no prazo estabelecido no Anexo deste Edital. O Imac efetuara o recolhimento de imposto de renda
incidente sobre a premiacdo, diretamente na fonte, nos termos do art. 70, inciso |, alinea b2, da Lei n?
11.196, de 26 de novembro de 2005.

9.1.8. No ato do recebimento do prémio, os vencedores deverdo assinar um termo de quitacdo e entrega de
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prémio e, quando necessario, apresentar os documentos pessoais necessarios a comprovacao da sua
identidade.

9.1.9. Tendo em vista o objetivo do presente concurso, especificado no item 2.1. do presente Edital, a entrega
da premiacdo estd condicionada a cessdo, pelos vencedores, de forma total e definitiva, ao Imac, dos
direitos, titulos e interesses e todos os direitos patrimoniais e autorais sobre o corte criado.

9.1.10. Naqualidade de titular de tais direitos, o Imac terd plena liberdade para promover o corte, a seu exclusivo
critério, em qualquer meio, midia ou territério, por prazo indeterminado.

92. Ao final da Etapa Il, os 05 (cinco) concorrentes ranqueados serdo ordenados de forma classificatéria e
publicados no endereco eletrénico oficial do concurso: https://imac.agr.br/concurso-mt-steak-imac/, estando
estabelecido em seu certificado de participacdo sua classificacdo conforme julgamento da avaliacdo da
Comissdo Julgadora.

9.2.1.  Os certificados de participacdo com respectiva classificacdo serdo disponibilizados de forma eletrénica

no e-mail cadastrado no ato da inscricdo, apds a homologacdo do concurso.

10. DA DIVULGACAO DOS RESULTADOS

101. A divulgacdo dos resultados do concurso sera disponibilizada no endereco eletronico:
https://imac.agr.br/concurso-mt-steak-imac/.
102.0Os cortes recebidos ficardo publicados por tempo indeterminado no enderego eletronico:
https://imac.agr.br/concurso-mt-steak-imac/, apds concluida a fase de homologagdo do concurso.
10.2.1. Poderdo estar publicados o corte vencedor e os demais cortes concorrentes se assim julgar necessario a
Comissdo de Avaliagdo do Imac.

11. DAS COMISSOES

11.1. O concurso contard com a atuacdo de trés Comissées sendo elas:

|- Comissdo de Avaliagdo: Colegiado composto de no minimo 03 (trés) integrantes efetivos do Imac, com o
pressuposto de examinar e julgar todos os documentos e procedimentos relativos ao presente Edital.

II- Comissdo Avaliadora: Composta por 05(cinco) ou mais membros, estabelecidos em portaria a ser publicada,
sendo técnicos ou com notorio saber sobre os critérios técnicos objeto do concurso.

IlI-Comissdo Julgadora: Composta por 05(cinco) ou mais membros, estabelecidos em portaria a ser publicada,
sendo técnicos ou com notorio saber sobre os critérios técnicos objeto do concurso.

11.1.1. Estar3do estabelecidas como responsabilidades da Comissdo de Avaliagdo:

a) Viabilizar todos os aspectos de comunicacdo e divulgacdo do concurso nos meios cabiveis e
suportados pelo Edital e responder duvidas dos candidatos;

b) Coordenar toda a parte de recebimento de inscricGes dos candidatos, assim como de documentos e
videos encaminhados;

c) Receber e responder com apoio e validacdo das instancias necessarias de consultas formuladas,
impugnacdes e recursos através do canal de comunicacdo de e-mail: comissao@imac.agr.br;

d) Monitorar os aspectos legais e normativos do procedimento de julgamento e o apoio técnico e
logistico a Comissdo Julgadora no desempenho de suas tarefas;

e) Monitorar o cronograma de desenvolvimento do concurso, ajustando-o a conveniéncia do Imac;

f)  Realizar toda e qualquer divulgacdo de resultados, recursos dentre outros estabelecidos nesse Edital
no endereco eletrénico: https://imac.agr.br/concurso-mt-steak-imac/

g) Garantir que os arquivos sejam disponibilizados as demais Comissdes na data e horario fixados pelo
Edital, preservando, quando for o caso, o anonimato dos autores dos cortes concorrentes,
viabilizando e garantindo que estejam em condic¢des igualitarias para o julgamento justo;

h) Acompanhar todas as fases do processo de julgamento concurso;

i) Zelar e proceder para assegurar a ndo identificacdo dos cortes durante as etapas, garantindo absoluto
sigilo até a divulgacdo final dos resultados e o cumprimento, pelas ComissBes, das regras definidas
nas bases do concurso.

j)  Zelar e proceder para assegurar a transparéncia e a isonomia de condig¢Ges aos finalistas durante as
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etapas do Edital.

k) Eleger membro que realizara o papel de relatoria das atas do julgamento, responsabilizando em incluir
um resumo do processo e os pareceres das Comissdes sobre as receitas finalistas, premiados e
eventuais mengbes honrosas.

[)  Colaborar com o Imac na organizacdo e divulgacdo dos atos publicos previstos no julgamento, quando
da divulgacdo dos finalistas e dos premiados, assim como pagamento a premiados e assinatura de
documentos de concessdo de direito autoral.

11.1.2. Estardo estabelecidas como responsabilidades da Comissao Avaliadora e Comissdo Julgadora:

11121 Declarar caso perceba a existéncia de concorrente na condi¢do de parentes afins até o 32 grau civil,
conjuges ou pessoa de conhecimento e proximidade que possa trazer algum conflito de interesse ou
macula para o processo, para que seja afastado da condicdo de membro das Comissées;

11122. Realizar a avaliacGes do material apresentado pelos concorrentes, conforme critérios estabelecidos neste
Edital;

11123. Trabalhar para que as regras estabelecidas nesse Edital sejam cumpridas, garantido a execucdo dos
trabalhos até a publicacdo do resultado desse concurso.

11124. Zelar e proceder para assegurar a transparéncia e a isonomia de condi¢Ges aos finalistas durante as
etapas do Edital.

11125. Zelar e proceder para assegurar a nao identificacdo dos cortes durante as etapas, garantindo absoluto
sigilo até a divulgacdo final dos resultados e o cumprimento das regras definidas nas bases do concurso.

11126. Colaborar com o Imac na organizagdo e divulgacdo dos atos publicos previstos no julgamento, quando da
divulgacdo dos finalistas e dos premiados.

12. DOS DIREITOS AUTORAIS E DO USO DE IMAGEM

12.1. O vencedor deste concurso, neste ato, cede ao Imac, sem qualquer remuneracdo adicional, todos os direitos,
inclusive de uso do corte apresentado, titulos e interesse e todos os direitos autorais sobre o corte MT STEAK
e sobre as receitas apresentadas. O Imac serd o proprietario Unico e exclusivo e a sua propriedade ndo se
sujeitard a qualquer limitacdo de tempo, de reproducdo ou localidade, sendo vedado ao vencedor exigir
qualquer remuneracdo acerca da difusdo e replicagdo do corte MT STEAK e de receitas que porventura
poderdo existir.

12.1.1. Os demais cortes ranqueados ao final da Etapa Il poderdo ser utilizados, a qualquer momento, a critério
do Imac. Neste ato, cede ao Imac, sem qualguer remuneracdo adicional, todos os direitos, inclusive de
uso do corte apresentado, titulos e interesse e todos os direitos autorais conforme o caso e sobre as
receitas apresentadas. O Imac sera o proprietario Unico e exclusivo e a sua propriedade ndo se sujeitara
a qualquer limitacdo de tempo, de reproducdo ou localidade, sendo vedado ao participante exigir
qualquer remuneracdo acerca da difusdo e replicagdo do corte participante do concurso e de receitas
que porventura poderdo existir.

12.2. Conforme estabelecido no ato da inscri¢do, ao se inscrever no concurso, os concorrentes ddo direito ao Imac
autorizando divulgacdo, em qualquer meio eletrdnico e/ou impresso, do corte e das receitas apresentadas,
imagens e videos/fotos, assim como das rela¢8es dos nomes do responséavel inscrito no concurso, a qualquer
tempo, sem que tal feito implique qualquer forma de remuneracdo a seus autores.

12.2.1. Garantir-se-3, de toda sorte, a manutencdo da originalidade e da integridade destes, ja que estdo

vinculados a esses os dispositivos reguladores dos direitos autorais.

123. Os concorrentes garantem que os direitos autorais resultantes da participacdo no presente concurso nao
violam quaisquer direitos autorais de terceiros, isentando o Imac de quaisquer reclamacdes de terceiros e
onus decorrentes, de qualgquer natureza, inclusive financeiros.

124. Os concorrentes classificados e ranqueados se comprometem a guardar sigilo do corte apresentado até a
divulgacdo oficial do resultado final.

125. Nenhuma indenizagdo serad devida aos concorrentes pela elaboragdo e/ou apresentacdo de documentos
relativos a este concurso.

13. DO AVISO DE PRIVACIDADE
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13.1. Os concorrentes autorizam, neste ato, gratuitamente, a utilizagcdo dos seus nomes, imagens e voz pelo Imac,
em quaisquer midias fisicas ou eletrdnicas, tais como: DVD, revistas, jornais, website, newsletter, redes sociais,
TV aberta ou fechada, radio, entre outras midias existentes, ou que venham a ser criadas, sem restricdo de
frequéncia, para uso institucional ou comercial, para divulgacdo dos resultados desse concurso, pelo periodo
de 02(dois) anos a contar da data de lancamento do Corte vencedor, sem que isso implique qualquer tipo de
pagamento ou 6nus pelo Imac.

132. O Imac efetuard o tratamento dos dados pessoais dos concorrentes com a finalidade de administragdo deste
concurso e eventualmente entrega da premiagdo, divulgagdo do concurso e do corte vencedor, para garantir
a execucdo do concurso, e cumprimento de todas as obrigacGes legais e contratuais aplicaveis, nos limites da
Lei Geral de Protecdo de Dados (LGPD).

133. O Imac poderd compartilhar os dados pessoais com terceiros, fornecedores contratados e autoridades dentro
das hipdteses de cumprimento de obrigacdo legal, politicas publicas, cumprimento do contrato e legitimo
interesse e para atender as finalidades de operagdo e entrega da premiacdo, assim como, fiscalizagdo e
prestacdo de contas do concurso.

134. Os dados coletados em razdo deste concurso estardo armazenados em ambiente seguro e controlado pelo
Imac, observado o estado da técnica e as medidas de seguranca razoaveis disponiveis no mercado
atualmente, pelo prazo de duracdo da relagdo juridica entre o Imac e os concorrentes ou pelos prazos
determinados legalmente.

135. Os dados pessoais informados pelos concorrentes somente serdo acessados por profissionais devidamente
autorizados, respeitando os principios de proporcionalidade, necessidade e relevancia para os objetivos deste
concurso, além do compromisso de confidencialidade e preservagdo da privacidade dos titulares de dados.

136. Os concorrentes poderdo solicitar ao Imac, a qualquer tempo, a exclusdo de seus dados pessoais, por meio
dos canais de atendimento disponiveis previstos neste Edital. Todavia, caso a solicitacdo seja efetuada durante
0 concurso, o concorrente ficara ciente de que isso provocara a sua automatica exclusdo. Em ambos os casos,
ficardo ressalvadas as hipdteses de tratamento necessarias ao cumprimento de exigéncias legais.

14. DA IMPUGNACAO

14.1. Poderd ser apresentada solicitacdo de impugnacdo deste Edital no prazo disposto no Anexo |, devendo as
razGes serem encaminhadas formalmente para a Comissdo de Avaliacdo do Imac através do e-mail:
comissao@imac.agr.br.

14.2. A Comissdo de Avaliacdo decidird sobre aimpugnacdo, que tem efeito suspensivo, pelo prazo de 02(dois) dias
Uteis, contados do recebimento da solicitacdo de impugnacao.

143. Acolhida a impugnacdo contra este Edital, serdo designadas novas datas do cronograma disposto, se for o
caso.

144. Todas as eventuais impugnacBes e respostas a elas serdo publicadas através do endereco eletrdnico:
https://imac.agr.br/concurso-mt-steak-imac/.

15. DAS DISPOSICOES GERAIS

151. E facultado & Comissdo de Avaliacdo em qualquer fase do julgamento promover diligéncia destinada a
esclarecer ou complementar a instrugdo do processo, bem como solicitar aos Orgdos competentes a
elaboracdo de pareceres técnicos destinados a fundamentar as decisGes.

15.2. O presente concurso somente podera ser revogado por interesse publico decorrente de fato superveniente,
devidamente comprovado, ou anulada, por ilegalidade, de oficio ou por provocagdo de terceiros, mediante
parecer escrito e devidamente fundamentado.

153. A Comissdo de Avaliacdo, no interesse da Administragdo, podera relevar omissdes puramente materiais
observadas na documentacgado, desde que ndo contrariem a legislacdo vigente e ndo comprometa a lisura do
concurso, sendo possivel a promocédo de diligéncia destinada a esclarecer ou a complementar a instrucdo do
processo.

154. A ndo solicitacdo de informacdes complementares por parte de algum concorrente, implicara tacita admissao
de que as informagdes técnicas e juridicas foram consideradas suficientes.

155. A contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus anexos, serdo contados da seguinte forma: exclui-se
o dia doinicio e inclui-se o do vencimento. Os prazos s iniciam e vencem em dias de expediente do Imac.
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156. A transgressdo de algum concorrente as regras deste Edital, observada antes ou depois de julgados, ou
mesmo apds a promulgacdo dos resultados, implicard desclassificacdo do concorrente, respondendo o
responsavel, na forma da lei, a eventuais processos pelos danos causados ao Imac.

15.7. A participagdo neste concurso € facultativa e a inscricdo do concorrente implica integral aceitacdo das bases
estabelecidas nesse Edital de concurso, das quais fazem parte deste edital.

158 0 Imac reserva-se no direito de alterar o disposto neste Edital a qualquer momento, mediante prévia
notificacdo, cabendo exclusivamente aos concorrentes a responsabilidade por manter-se informados sobre o
concurso, acompanhando regularmente as comunicacdes que serdo enviadas e publicadas pelo Imac.

159. As ocorréncias ndo previstas neste Edital, os casos omissos e os casos duvidosos serdo resolvidos pela
Comissdo de Avaliacdo do Imac sendo soberana em suas decisGes, razdo pela qual ndo caberdo recursos
adicionais.

16. DO FORO

16.1. Fica eleito o foro do estado do Mato Grosso, comarca de Cuiaba, para dirimir qualquer duvida decorrente do
presente edital, com renuncia de qualquer outro.

Cuiaba (MT), 28 de outubro de 2022.

Paula Ferreira Neves Sodré Queiroz
Diretora Executiva do Instituto Mato Grossense da Carne
(original assinado)

Henrique Prado Ovidio de Miranda
Diretor de Administracao e Financas
(original assinado)

Bruno de Jesus Andrade Luiz Alexandre Vidal F. de C. Reis
Diretor Técnico e Operacdes Vidal Consultoria e Apoio Administrativo Ltda
(original assinado) (original assinado)
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ANEXO | — CRONOGRAMA

Atividade Prazos
Publica¢do do edital 28/10/2022
Periodo de inscrigdes para a Etapa 1 28/10/2022 a 28/11/2022
Periodo de impugnagéo do Edital Até 01/12/2022
Publicagdo das inscri¢cBes deferidas 05/12/2022
Periodo de recurso contra indeferimento de inscrigdes 08/12/2022
Periodo de avaliagdo do conteldo enviado pelos concorrentes na Etapa 1 20/12/2022
Publicacdo do resultado da Etapa 1 04/01/2023
Periodo de recurso contra o resultado da Etapa 1 07/01/2023
Publicacdo do resultado pds - recurso da Etapa 1 10/01/2023
Periodo de preparacdo Etapa 2 Até 28/02/2023
Convocagado dos concorrentes para a Etapa 2 01/03/2023
Publicacdo do resultado da Etapa 2 14/03/2023
Periodo de recurso contra o resultado da Etapa 2 17/03/2023
Publicagdo do resultado pds - recurso da Etapa 2 - Resultado 18/03/2023
Convocacgdo do vencedor para assinatura de termo de cessdo da propriedade

intelectual, termo de quitacdo e recebimento da premiagaob 20/03/2023
Encaminhamento do certificado para os demais participantes 27/03/2023
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